
Pecorino e Sauvignon delle nostre vigne nei Monti
Azzurri per offrire un vino ben strutturato, equilibrato
con sentore di frutta fresca e note minerali. Si abbina
perfettamente a carni bianche, pesce e cucina
vegetariana.

From our vineyards located in the Monti Azzurri's 
Community, we produce this Pecorino Sauvignon. 
The white wine is percfectly balanced, well 
structured and underlines the best qualities of both 
wines: parfumes and minerals notes.
We suggest to pairing with shellfishes, white meat 
and veg dishes.
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Denomination: IGT Marche Bianco
Grape Variety: Pecorino 50% - Sauvignon 50%
Vineyard: Vigna Cognoli
Training: Simple Guyot
Harvest: First decade of September
Vinification: Destemming and soft pressing, fermentation 
in steel tanks at controlled temperature
Aging: On fecci ends for three months
Alcohol content: (average) 14 % vol.
Production: (average) 3000 bottles
Characteristics: Intense bouquet of fruits with minerals 
notes
Food pairings: Shell sh, sushi, with meat, brodetto 
all'anconetana, coniglio in porchetta
Advice: Serve at 8 to 10 degree

Classificazione: IGT Marche Bianco
Vitigni: Pecorino 50% - Sauvignon 50%
Vigneto: Vigna Cognoli
Allevamento: Guyot semplice
Vendemmia: Prima decade di Settembre
Vinificazione: Diraspatura-pigiatura delle uve, breve 
macerazione a freddo del pigiato, pressatura so ce, 
decantazione statica del mosto, fermentazione con lieviti 
selvaggi a temperatura controllata
Affinamento: Sulle fecce  ni per 3 mesi
Gradazione: (media) 14% vol.
Produzione: 3.000 bottiglie
Caratteristiche: Intenso bouquet di frutti e note minerali
Abbinamenti: Piatti di pesce, brodetto all'anconetana, 
crostacei, sushi, carni bianche, formaggi a pasta molle 
sapidi
Suggerimenti: Servire in calice ampio, ad una temperatura
da 8 a 10 °C.
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